
 
 

  T A G E S K A R T E     
 
 

  *        * * * * * * * * *     *  * * 
 
 
 

 

B E E F- T A T A R   oder  L A C H S T A T A R  
 fein garniert 

mit Butter, Pfefferoni, Gurkerl Gekochtem Ei, 
gehacktem Zwiebel, roten Zwiebeln und Toastbrot     17.8 
             kleine Portion                                                14.8 

 

  *        * * * * * * * * *     *  * * 
 

                                ( V )  T a g e s c r e m e s u p p e    5.8 
 
 

Leberknödelsuppe       4.5    Frittatensuppe             4.5     Nudelsuppe   4.5 
      Fleischstrudelsuppe      4.5      Grießnockerlsuppe     4.5 
  Alt Wiener Suppentopf (mit  Rindfleisch, Grießnockerl, Nudeln und Gemüse) 7.5     

                                   
 
 

               * * * * * * * * *     *  * * * 
 

JUNG-SCHWEINSBRATEN mit Kartoffelknödel und warmen Krautsalat mit Speck       17.5 
 

K A L B S B R A T E N  mit Reis und Salat                                                                          19.- 
 

K A L B S – N I E R E N -B R A T E N  mit Reis und Salat                                                20.5 
 

K A L B S L E B E R „ Natur“  mit Reis und Salat                                                              19.5 
 

K A L B S L E B E R gebacken  mit Petersilienkartoffeln und Salat                                    19.5 
 

T A F E L S P I T Z mit Tagesgemüse dazu Röstkartoffeln und Kren                                 19.5 
 

SCHWEINSLUNGENBRATEN vom ROST mit Kroketten und Salat       18.5 
 

SCHWEINSLUNGENBRATEN gebacken mit  Salat        18.5 
 

SCHWEINSSCHNITZEL gebacken mit Petersilienkartoffeln und Salat      16.5 
 

SCHWEINS- CORDON-BLEU mit Petersilienkartoffeln und Salat      18.5 
 

LETSCHOSCHNITZEL mit Reis, Pommes Frites und Salatgarnierung                              17.5 
 

KNOBLAUCHKOTLETT mit Bratkartoffeln und Salat                 17.5 
 

PFEFFERKOTLETT mit Pommes Frites und Salat                 17.5 
 

GRILLKOTLETT mit Pommes Frites und Salat                  15.5 
 
 

             * * * * * * * * *     *  * * * 
 
 
               

Alle Preise in €  inklusive Steuern und Bedienung 

 



 
   
 
 
*  * * * * * * * *     *  * * * 

 

WILDERER -SCHMAUS  Hirschbraten u. Wildschweinbraten Knödel und Preiselbeeren    21.5 
 

H I R S C H B R A T E N  mit Semmelknödel und Preiselbeeren                                           21.5 
 

H I R S C H R A G O U T   mit Semmelknödel und  und Preiselbeeren                         19.8 
 

H I R S C H K A L B S S C H N I T Z E L  gebacken mit Preiselbeerfrucht und Salat          21.5 
 
 
 

 * * * * * * * * *     *  * * * 
 

G E B I R G S -F O R E L L E  gebacken mit Butterkartoffeln und Salat                          19.5 
 

Z A N D E R F I L E T  vom Rost mit Knoblauchbutter, Bratkartoffeln und Salat                20.5 
 

Z A N D E R F I L E T   gebacken mit Petersilienkartoffeln und Salat                       20.5 
 

WILDLACHSFILET gegrillt auf Sauce Hollandaisse mit Petersilienkartoffeln u. Salat       21.5 
 * * * * * * * * *     *  * * * 
WIENER“ Z W I E B E L R O S T B R A T E N     mit Bratkartoffeln und Salat               21.5 
 

ALT WIENER BACKFLEISCH     mit Butterkartoffeln und Salat                                      21.5 
 
 

R U M P S T E A K “    mit Kräuterbutter, Pommes Frites und Salat                         26.5 
 

PUTENSCHNITZEL vom Rost mit Reis und Salat                   17.5 
 

PUTENSCHNITZEL gebacken mit Pommes Frites und Salat                 17.5 
 

PUTENGORDONBLEU  gefüllt mit Schinken und Käse dazu Pommes Frites und Salat      19.5 
 * * * * * * * * * *     *  * * *   

SCHWEINE LEBER gebacken mit gemischtem Salat         14.5 
 

SPEZIAL- RINDS-GULASCH mit Petersilienkartoffeln, Spiegelei und Gurkerl              15.5 
 

H I R N  gebacken mit Petersilienkartoffeln und Salat         17.5 
 

B E U S C H E L  mit Semmelknödel und Gulaschsaft                                                            12.5 
      * * * * * * * * * * * *   
SALATTELLER mit gegrillten Putenstreifen, Oliven und Hausbrot                                      13.5 
      * * * * * * * * * * * *   
( V ) Gebacken CHAMPIGNONS mit Sauce Tatar                            13.- 

 

( V ) Gebackener K Ä S E  mit Sauce Tatar und Preiselbeeren                                                 13.- 
 

( V ) KAISERSCHMARRN  mit Zwetschkenröster                                                                10.5 
 
 
 

(  Vegane Tagesspezialität auf Anfrage beim Servierpersonal  ) 
 

 

      * * * * * * * * * * * *    
 

 

Alle Preise in €  inklusive Steuern und Bedienung     

 


